Kechlsfel

---------

Im Rahmen der 2-3jahrigen Aushildung werden Sie unser erfolgreiches und

standardisiertes Konzept umsetzen. Die Ausbildung erfolgt in

unterschiedlichen Stufen.

Sie beraten unsere Gaste, prasentieren und verkaufen unsere Produkte. Sie

stellen die Einhaltung unserer Qualitatsstandards sicher, befassen sich mit

Kostenkontrolle und betrieblichen Kennzahlen.

Sie planen den Einsatz der Mitarbeiter/innen und sorgen flir eine

bedarfsgerechte Umsetzung,

Anforderungen...

Erfolgreich beendeter Schulabschluss (mittlere Reife)
Vorzugsweise 18 Jahre

Team- und Kommunikationsfahigkeit
Verantwortungsbewusstsein

Organisations- und Planungstalent
Freude am Umgang mit Gasten




Was ist Systemgastronomie?

Ein Kemmerkmal der Systemgastronomie ist die Multiplikation, mindestens 3
Betriebe. Systemgastronomie unterscheidet sich von der
Individualgastronomie in der Standardisierung der Arbeitsablaufe, dem

einheitlichen Erscheinungsbild und in der zentralen Steuerung.

Wie lauft die Ausbildung ab?

Kechlsffel

Die Aushildung findet im dualen System statt. Der praktische Teil erfolgt im

LA Ausbildungsbetrieb. Parallel dazu besuchen die Auszubildenden die
. ': : Berufsschule.

Fur weitere Fragen:

www.kochloeffel.de

Kochloffel GmbH
Stichwort: Ausbildung
Herzforder StraRe 9

49808 Lingen




